FLEISCH
KONNER

NIEDEROSTERREICH

2t

Huhnerroulade mit Brioche-Apfel-

Lauch Fullung

Zutaten:

FUr 4 Personen:

Menge
1

Fille:

509
50 ml

Y

Zubereitung:

Zutaten

ausgeldstes Huhn

Salz, weilSer Pfeffer

Brioche-Geback
Eier

Butter

Milch

Apfel

Lauch

Gewlrzmischung




. Legen Sie ein ganzes ausgeldstes Huhn auf und wirzen Sie es mit Salz und weillem Pfeffer.

. Fur die Fulle vermischen Sie gewlrfeltes Brioche mit den Eiern, Salz, zerlassener Butter und
warmer Milch. Schneiden Sie den Apfel in feine Spalten und den Lauch in Ringe. Beides der Fille
beimengen.

. Dann verteilen Sie die Fllle auf dem Huhn, rollen Sie es ein, binden Sie es mit Spagat zu.
. Das Huhn auBBen mit der Gewlrzmischung bestreuen und in eine eingefettete Bratform legen.

. Braten Sie das Huhn bei ca. 180 °C flir 1 Std. 15 min., zwischenzeitlich einige Male aufgiel3en.



